LA
RIMESSA
DEL SALE
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La Rimessa del Sale, in dialetto romagnolo “Armesa de Sel", € il momento centrale di Sapore di
Sale e della Festa del Sale di Cervia.

La Rimessa del Sale & un‘antica tradizione che si rinnova ogni anno, e che trae origine,
storicamente, dai festeggiamenti che i salinari allestivano al termine della dura stagione di
lavoro, nel mese di settembre. Era un momento di gioia collettiva che vedeva i lavoratori del sale
protagonisti assoluti con le loro famiglie: lunghe file di burchielle, le imbarcazioni a fondo piatto
utilizzate per il trasporto del sale, si muovevano dalle saline ai magazzini e qui sostavano per il
controllo e lo stoccaggio della preziosissima merce, chiamata infatti “oro bianco”

La festa attirava numerosissimi gli abitanti dei paesi vicini, ma anche importanti personaggi che
non volevano perdere questo rito, come sappiamo dell’Arciduca Ferdinando d’Asburgo e
dell’Arciduchessa Maria Beatrice, i quali presero parte alla festa nel 1792.

Nel secondo fine settimana di settembre, Cervia ogni anno ricorda la festa che per secoli ha
segnato la vita della citta.

Anche quest’anno, durante Sapore di Sale si tiene dunque la rievocazione storica dell’Armesa de
Sel. Il sabato pomeriggio, la burchiella arriva lungo il canale, dalle saline fino ai magazzini -
sapientemente guidata e trainata con le funi dai salinari — con un carico di 100 quintali di sale
che sono poi distribuiti al pubblico presente, sempre numerosissimo. Pubblico che si allinea in
una lunga ordinata fila di centinaia di metri e che per ore resta sotto il sole cocente di settembre
ad attendere la distribuzione rituale del sale.

La domenica pomeriggio si replica esclusivamente la fase della distribuzione gratuita del sale.
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Magazzino del Sale Torre
- | prodotti d’eccellenza lavorati con il sale di Cervia:
esposizione e vendita a scopo benefico per la Casa
del Volontariato / Consulta del Volontariato di Cervia
- Prodotti delle Saline di Cervia, Gozo (Malta),
Trapani, Margherita di Savoia, Sant’Antioco,
Aigues-Mortes (Camargue-Francia), Ston-Dubrovnik
(Croazia), Comacchio, Sale dal Mondo

+ Associazione Salviamo i Mulini di Trapani. | cannoli
siciliani dello Chef e pasticciere Giuseppe Triolo

- Laboratori del Circolo Pescatori La Pantofla
(giovedi e venerdi dalle ore 17 alle 18 - sabato e
domenica dalle ore 16 alle 18)

« Barche Storiche”: mostra di modelli e immagini
della “Rotta del Sale”/ A cura di Giuseppe Zannini e
Circolo Pescatori La Pantofla

- Tracce - Mostra fotografica di Curini Pierpaolo e
Musinu Giorgio. Un dialogo continuo tra risorse,
persone e luoghi in grado di sviluppare una simbiosi
armonica e costruttiva. In collaborazione con CNA
Ravenna, Fondazione Fotografia Moderna, Comune
di Cervia

MUSA - Museo del Sale

- Apertura del Museo del Sale dalle 11 alle 12.30,
dalle 15 alle 19.30 e dalle 20.30 alle 24

- Identita di un territorio: terra acqua sale, saliere in
ceramica di Faenza

Sala Rubicone

- Sapore di Pasta Fresca: come si prepara la sfoglia e il
suo compenso / Associazione Culturale Casa delle
Aie (tutti i giorni, escluso il giovedi, dalle 17 alle 19;
venerdi laboratorio sul pane per i bambini)

Porto Canale
- Vele al Vento: le barche storiche nello scenario del
borgo marinaro / Circolo Nautico

Banchina Magazzino del Sale Torre

« Le bancarelle al Sapore di Sale: cioccolata,
formaggi, salami, mortadella, prosciutto, lardo,
pesce, cardo, birra, piadina, parmigiano-reggiano,
mozzarella di bufala , gorgonzola, Spressa delle
Giudicarie, biscotti.

- Parco della Salina

- Slow Food Ravenna - Sezione di Cervia

- La focaccia e il dolce al sale / Sindacato Panificatori
e Pasticcieri di Confcommercio Ravenna

- Cibo di strada: cono di fritto e risotto / Osteria del
Gran Fritto

+ Magnolia To Go / Ristorante Magnolia di Alberto Faccani
« Il Mare in un Panino / La Buca di Cesenatico di
Stefano Bartolini

« Love BBQ / PerTe Catering Amarissimo

- Le polpette della Romagna Toscana / Osteria la
Campanara di Galeata

- Pani, pesci e vini naturali / Enoteca Pisacane
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Terme di Cervia
Salute alle Terme: pacchetti di soggiorno e percorsi
benessere

Piazzale Maffei Torre San Michele

+ Mercatino dei Sapori / Copaf Qualita e Sapore

- Presidio Libera "Giuseppe Letizia" di Forlimpopoli
con la mozzarella di bufala campana e altri prodotti
delle cooperative che operano sui terreni confiscati
alle mafie / Libera di Forli-Cesena e Ravenna

« | Presidi Slow Food della Pesca: Sale Marino
Artigianale di Cervia, Sale marino di Trapani,
Anguilla Marinata Tradizionale delle Valli di
Comacchio, Salmerino del Corno alle Scale, Tellina
del Litorale Romano, Mosciolo Selvatico di
Portonovo, Bottarga di Orbetello, Palamita del Mare
di Toscana, Sardina essicata tradizionale del Lago
d’Iseo, Tinca di Ceresole d’Alba, Alici di Menaica,
Colatura Tradizionale di Alici di Cetara; Alaccia salata
di Lampedusa, Masculina di Magghia

- Gli aperitivi sui cuscini Sapore di Sale, nei bar
ristorantini affacciati sul Porto Canale

- Spazio informativo per la raccolta differenziata / Hera
- Spazio info Polizia Municipale / Comune di Cervia

- Spazio info della Festa / Tuttifrutti e Atlantide

- Stazione del Trenino Sapore di Sale

Piazzale dei Salinari

- Musica dal vivo tutte le sere

- Cucina tradizionale di pesce: grigliata, cozze alla
marinara, risotto di pesce / Circolo dei Pescatori La
Pantofla

- Girarrosto e cucina di terra con lo chef Max Basso /
Ristorante Amarissimo

- Tigelle emiliane farcite, dolci e salate, birra
Amarcord / Food Truck Al Volo

- Piadina dei salinari e laboratori per i bimbi / CNA e
Confartigianato Cervia con i chioschi dei piadinari

- Ecomuseo del Sale e del Mare e associazione
FESTA: raccolta fondi #SottoSale per trasformare il
sottopassaggio di Via Bova

Piazza Garibaldi, Piazza Pisacane, Centro Storico
- Attrazioni e animazione nelle strade del centro /
Consorzio Cervia Centro

Borgomarina

- Borgomarina vetrina di Romagna: dal giovedi alla
domenica tutte le sere il tradizionale mercato della
bancarelle

Ristoranti di Cervia Percorso del sale con menu a
tema / Confcommercio e Confesercenti Cervia

Visite Guidate alle Saline e dintorni

- Tante escursioni per tutti i gusti e gli interessi. Info
e prenotazioni presso Centro Visite Salina di Cervia
(tel. 0544 973040 - salinadicervia@atlantide.net) /
Atlantide



Gregorio Grippo

—_——

giovedi

settembre

Ore 18.00 - Magazzino del Sale Torre

Il vino di Romagna e le ricette dell’Artusi

Inaugurazione dello spazio dedicato alla cucina dell’Artusi con le Mariette di Forlimpopoli e AIS
Romagna. La prima sera con le tagliatelle al prosciutto (ricetta Artusi n°69); filetto di maiale alle erbe
aromatiche con tortino di zucchini (ricetta Artusi n°445) e budino di ricotta (ricetta artusi n°663);
scroccadenti in abbinamento a un calice di vino di Romagna.

Presentazione del libro Albana, una Storia di Romagna

Ore 18.30 - Banchina Magazzino del Sale Torre
Il Mare in un Panino
Lo Chef Gregorio Grippo, del ristorante La Buca di Stefano Bartolini, presenta il Mare in un Panino 2018

Ore 19.00 - Porto Canale e Piazzale dei Salinari
Inaugurazione ufficiale della Festa con la barca storica | Tre Fratelli e il racconto della
tradizionale Festa del Sale

Ore 19.30 - Magazzino del Sale Torre

La girandola dei formaggi al Sale Dolce di Cervia

Le produzioni speciali di latticini italiani dalla Mozzarella di Bufala Campana al Gorgonzola delle
terre bresciane, dalla Spressa delle Giudicarie del Trentino allo Squacquerone di Romagna, per
arrivare al Parmigiano-Reggiano.

In collaborazione con il Parco della Salina di Cervia. Presentazione e degustazione in
abbinamento con la Piadina del Salinaro al Sale Dolce di Cervia

Ore 20.30 - Officine del Sale

A tavola con i Presidi e le Osterie Slow Food

Cena Inaugurale a 4 mani con due Osterie presenti nella Guida Osterie d'ltalia di Slow Food e i
Presidi della pesca con Antonio dell’'Osteria Dentro Le Mura di Termoli e Carmine del Ristorante
Pinzimonio di Fiumicino

Antonio Terzano Carmine Di Bianco

VISITE GUIDATE Ore 14.30 - Passeggiata in Salina (durata: 1,5h) / Ore 16.00 - In Salina in barca
(durata: 2h) - info e prenotazioni: Centro Visite Salina di Cervia - tel 0544 973040 -

salinadicervia@atlantide.net / Ore 17.00 Visita guidata gratuita alla Salina Camillone a cura del
gruppo Civilta Salinara - per informazioni 338 9507741

Piiergiorgio Parini
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Ore 11.00 - Magazzino del Sale Torre Fieno e Sale. Storie di alpeggi e di saline

Incontro fra mare e montagna, fra cultura e identita di due territori con caratteristiche
paesaggistiche diverse, ma con affinita e similitudini per quanto riguarda il bene naturale come
risorsa. Due localita legate da un destino comune, quello dell'uomo al lavoro nella natura. A Sapore
di Sale si uniscono la Spressa DOP delle Giudicarie e il Sale Dolce di Cervia. Ne parlano: Alberto
Ferrari, Presidente Consorzio Spressa delle Giudicarie DOP (Latte Trento); Roberta Bonazza, curatrice
Progetto culturale Pastori dell’Alpe; Michela Lucchi, Assessora Cultura Comune di Cervia; Giuseppe
Pomicetti, Presidente Parco della Salina di Cervia; Annalisa Canali, Direttore MUSA Museo del Sale di
Cervia; Oscar Turroni, Presidente Gruppo Culturale Civilta Salinara. Liniziativa é frutto del Patto di
Amicizia tra Cervia, I'Azienda per il Turismo Madonna di Campiglio, Pinzolo, Val Rendena, il Comune
di Pinzolo e Tre Ville. Degustazione del formaggio Spressa delle Giudicarie al Sale Dolce di Cervia

Ore 15:00 - Officine del Sale | presidi della pesca: presente e futuro
Teatro Musa, Convegno sullo stato attuale dei Presidi Slow Food

Ore 16:30 - Magazzino del Sale Torre Passeggiata Patrimoniale
Dalle campagnole alle cavadore, percorso al femminile nella storia cervese

Ore 17.00 - Magazzino del Sale Torre Borsa di Studio ai due migliori studenti dell'lstituto
Alberghiero di Cervia“Tonino Guerra”, consegnato dal Gruppo Culturale Civilta Salinara

Ore 17.00 - Sala Rubicone Sapore di Pane Laboratorio per i bambini Assoc. Cult. Casa delle Aie

Ore 18.00 - Magazzino del Sale Torre |l vino di Romagna e le ricette dell’Artusi

Spazio dedicato alla cucina dell’Artusi con le Mariette di Forlimpopoli e AIS Romagna: tortelli cacio e
pepe (ricetta Artusi n°55); filetto di maiale alle erbe aromatiche con tortino di zucchini (ricetta Artusi
n°445) e budino di ricotta (ricetta artusi n°663); scroccadenti in abbinamento a un calice di vino di
Romagna. Presentazione del libro // sasso e la noce

Ore 18:00 - Magazzino del Sale Torre Gli Aromi sposano il Sale Dolce di Cervia

Il Sale allo Zafferano. Tanti modi per dare piu gusto al cibo e piu equilibrio nell’'uso del sale. Ne
parlano Giuseppe Pomicetti Pres. del Parco della Salina di Cervia, Rossella Fabbri, Ass. alle Attivita
economiche, Gianni Vinerbi e Marco Castellina produttori di zafferano e sale aromatizzato. Coordina
Letizia Magnani. In collaborazione con il Parco della Salina di Cervia. Presentazione e degustazione

Ore 19:30 - Magazzino del Sale Torre | salumi italiani e romagnoli incontrano il Cardo di Cervia.
Presentazione delle produzioni speciali: il Lardo d’Arnad della Val D'Aosta e il Salame Il Valentino
di Fiscaglia, al Sale Dolce di Cervia e il Cardo di Cervia. Verranno presentati e degustati insieme al
Cardo di Cervia anche altri salumi. In collaborazione con il Parco della Salina di Cervia
Presentazione e degustazione in abbinamento con la Piadina del Salinaro al Sale Dolce di Cervia

Ore 20:30 - Officine del Sale A Tutto Sale
Menu con tecniche di cucina al Sale Dolce di Cervia curato dallo chef stellato Piergiorgio Parini
e dallo Staff delle Officine del Sale (prenotazione 0544 976565 - 393 8241077)

VISITE GUIDATE: Ore 14.30 - Passeggiata in Salina (durata: 1,5h) / Ore 16.00 - In Salina in barca
(durata: 2h) / Ore 20.30 - Salina sotto le stelle (durata: 2,5h) - info e prenotazioni: Centro Visite
Salina di Cervia - tel 0544 973040 - salinadicervia@atlantide.net
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Ore 10-13 Magazzino del Sale Torre

Premio Cervia Ambiente 2018. Premiazione di Donatella Bianchi, giornalista, scrittrice e
conduttrice televisiva italiana. Dal 2014 é presidente del WWF Italia e dal 1999 conduce la
trasmissione di Rail Linea Blu, dedicata ai mari che bagnano ['ltalia, alle comunita che le
animano, alle attivita produttive e all'opera di custodia e salvaguardia del grande universo blu.
Interviene Attilio Rinaldi, presidente de Cervia Ambiente e consegnera il premio il Sindaco di
Cervia Luca Coffari

Ore 15.00 Terme di Cervia
Dai fanghi in Salina allo Stabilimento Termale
Mostra fotografica. Visita Guidata e cocktail al Sale Dolce di Cervia

Dalle ore 15.00 - Banchina del Magazzino del Sale Torre Annullo Postale per I'’Armesa de Sel

Dalle ore 16.30 - Porto Canale e banchina del Piazzale dei Salinari
“Armesa de Sel”. Tradizionale rievocazione storica della Rimessa del Sale con l'arrivo della
Burchiella dalle saline e la distribuzione rituale del sale al pubblico

Dalle ore 17.00 - Piazzale dei Salinari Laboratorio di Piadina. Un evento speciale per festeggiare
i dieci anni a Sapore di Sale. A cura di CNA e Confartigianato

Ore 17.00 - Officine del Sale
Laboratorio del Gusto. Teatro Musa Laboratorio con alcuni Presidi della pesca di Slow Food

Ore 17.00 - Sala Rubicone Sapore di Pasta Fresca. Come si prepara la sfoglia e il suo compenso.
Associazione Culturale Casa delle Aie

Ore 18.00 - Magazzino del Sale Torre

Il vino di Romagna e le ricette dell‘Artusi

Spazio dedicato alla cucina dell’Artusi con le Mariette di Forlimpopoli e AIS Romagna: tagliatelle
verdi (ricetta Artusi n°70) al ragu; filetto di maiale alle erbe aromatiche con tortino di zucchini
(ricetta Artusi n°445) e budino di ricotta (ricetta artusi n°663); scroccadenti in abbinamento a un
calice di vino di Romagna. Presentazione del libro /n ca mi us faseva adcé

Ore 18.00 - Magazzino del Sale Torre

Il Valentino, il salame del salumificio Zironi al Sale Dolce di Cervia. Presentazione e
degustazione del salame di Fiscaglia in provincia di Ferrara. Intervengono il Sindaco del
Comune di Cervia Luca Coffari, la Sindaca del Comune di Fiscaglia Sabina Mucchi, Giuseppe
Pomicetti, Presidente Parco della Salina di Cervia; Adriano Zanetti del salumificio Zironi;
Rossella Fabbri, Assessora alle Attivita economiche, con delega alla Salina, Comune di Cervia;
Oriano Zamagna presidente della Consulta del Volontariato. Conduce Letizia Magnani

Ore 20.30 - Piazza Garibaldi “Fuoco al Mito” La cottura tradizionale di una Forma di Parmigiano
Reggiano in diretta, in collaborazione con il Consorzio del Parmigiano Reggiano

VISITE GUIDATE: Ore 14.30 - Passeggiata in Salina (durata: 1,5h) / Ore 16.00 - In Salina in barca
(durata: 2h) / Ore 18.30 - Tramonto in Salina (durata: 1,5h) - info e prenotazioni: Centro Visite
Salina di Cervia - tel 0544 973040 - salinadicervia@atlantide.net

Alberto Faccani

Ore 10.30

Passeggiata Patrimoniale

Da Borgomarina all'area dei Salinari, tutte le suggestioni con il racconto di una comunita legata
al mare, alla pesca, alla coltivazione e raccolta del sale. Appuntamento al museo del sale Musa

Ore 11 Magazzino del Sale Torre

“Milano Marittima con Tonino e Canavin”

Presentazione del libro di Massimo Previato, giornalista e scrittore.
Seguiranno assaggi di mare

Dalle ore 15.30 - Porto Canale e banchina del Piazzale dei Salinari

“Armesa de Sel”

Replica della tradizionale rievocazione storica della Rimessa del Sale con la distribuzione rituale
del sale al pubblico

Ore 16.00 - Officine del Sale
Laboratorio del Gusto
Teatro Musa Laboratorio con alcuni Presidi della pesca di Slow Food

Ore 17.00 - Sala Rubicone
Sapore di Pasta Fresca
Come si prepara la sfoglia e il suo compenso. Associazione Culturale Casa delle Aie

Dalle ore 17.00 - Piazzale dei Salinari

Laboratorio di Piadina

Un evento speciale per festeggiare i dieci anni a Sapore di Sale
A cura di CNA e Confartigianato

Ore 18.00 - Magazzino del Sale Torre

Il vino di Romagna e le ricette dell’Artusi

Spazio dedicato alla cucina dell’Artusi con le Mariette di Forlimpopoli e AIS Romagna: strozzapreti
radicchio, salsiccia e sangiovese; filetto di maiale alle erbe aromatiche con tortino di zucchini
(ricetta Artusi n°445) e budino di ricotta (ricetta artusi n°663); scroccadenti in abbinamento a un
calice di vino di Romagna.

Ore 18.00 - Magazzino del Sale Torre

Show Cooking di Alberto Faccani

Lo chef del Ristorante Magnolia di Cesenatico, che ha conquistato quest’anno la seconda stella
Michelin, si presenta per la prima volta a Sapore di Sale con la sua cucina sempre nuova e
sorprendente. Faccani raccontera la sua cucina rispondendo alle domande della giornalista
Martina Liverani.

Su prenotazione 339 4703606 (€ 30 compreso calice di vino)

VISITE GUIDATE: Ore 10.00 - Una finestra sulla storia (durata 1,5h) / 14.30 - Passeggiata in
Salina (durata: 1,5h) / 16.00 - In Salina in barca (durata: 2h) - info e prenotazioni: Centro Visite
Salina di Cervia - tel 0544 973040 - salinadicervia@atlantide.net / 17.00 Visita guidata gratuita
alla Salina Camillone a cura del gruppo Civilta Salinara - per informazioni 338 9507741




