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Hanno contribuito fornendo prodotti e servizi

VENERDÌ 11 SETTEMBRE
Ore 18.30 Fruste Romagnole in gara
In collaborazione e con il Patrocinio 
dell’Ente di promozione sportiva AICS.

Ore 21.00 Spettacolo dell’Orchestra Mirco Gramellini
che eseguirà i brani del compositore cotignolese 
Stefano Bandoli e di altri giovani musicisti emergenti.

Possibilità di aperitivo e cena

sabato 12 SETTEMBRE 
Ore 18.00 Per la rassegna “In corte con l’autore” 
Presentazione del libro Quello che la strada non dice 
(Wulz Edizioni, 2026) di Alan Marangoni e Giorgio Brambilla
in dialogo con Marco Gallorini

Ore 21.00 Gruppo Spettacolo Bandoli 
Show di danza con esibizioni in diversi stili

Possibilità di aperitivo e cena

PIAZZA VITTORIO EMANUELE II

di Montaldi Roberto & C S.A.S. 
Via Torrazza Levante, 1 
48033 Cotignola (Ra) 

Tel. 0545 40150 
officina@autoservice 1996.it 

amministrazione@autoservice 1996.it 

OFFICINA AUTORIZZATA 
 

In collaborazione con



PIAZZA VITTORIO EMANUELE II

DOMENICA 27 SETTEMBRE 2026
Ore 17.00 (ritrovo ore 16.45, durata: un’ora)
Partenza della camminata sul fiume Senio 
Alla ricerca delle erbe spontanee a cura di Luciana Mazzotti
gratuito con prenotazione consigliata 353 4230733 (Whatsapp)
Partenza del tour dei murales del centro storico
a cura di Selvatica APS per il Museo Varoli
gratuito con prenotazione consigliata 353 4230733 (Whatsapp)
Laboratorio di fiori a cura di Fiorincorso di Cotignola, 
a pagamento, con prenotazione obbligatoria, info 370 3786344

Ore 18.00 Sala Consiliare – Municipio di Cotignola
Masterclass “Il progetto Brix: l’Albana di Brisighella” 
relatori: Cesare Gallegati e Paolo Babini

Ore 18.00 Degustazione vini 
Cantine presenti: Casadio – Gallegati – Terrabusi – Vespignano
Vigna Dei Boschi – Zinzani – Randi - Solaroli
Menù: Tagliere romagnolo, lasagne alla bolognese, 
piadina farcita, patate fritte, ciambella romagnola.
Alternativa vegetariana: 
Tagliere vegetariano, lasagnetta bianca con scamorza e zucchine.
Accompagnamento musicale degli Etilisti noti

SPAZIO BIMBI 
Truccabimbi, laboratori, giochi. Da 6 a 12 anni
Yoga bimbi Da 3 a 10 anni – max 7 prenotazione obbligatoria:  348 7071507  

GIOVEDÌ 1 OTTOBRE  ORE 21

SABATO 3 OTTOBRE ORE 21

VENERDÌ 2 OTTOBRE ORE 21

DOMENICA 4 OTTOBRE ORE 16

DOMENICA 4 OTTOBRE ORE 14.30

PIGIATURA ACCOMPAGNATA 
DALLE FRUSTE DI ROMAGNA

Gli spettacoli si terranno in Piazza Vittorio Emanuele II dentro la tensostruttura



Musica, drink, street food e molto altro!
CASA VAROLI

Corso Sforza, 24

VENERDÌ 2 OTTOBRE APERTURA ORE 19 
ore 21.30 Corpianti dj + Ayymarss

SABATO 3 OTTOBRE APERTURA ORE 19
ore 21.30 concerto Tonino3000

ore 23 Darko dj 
DOMENICA 4 OTTOBRE APERTURA 12-20

MERCOLEDÌ 30 settembre

SERATA PAELLA
Solo da asporto ore 19.00
Prenotazione obbligatoria 
al 353 4230733 
a partire da lunedì 21/09 
entro sabato 26/09/2026 
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GIOVEDI 1 ottobre
Ore 19.15	 Piazza G. Mazzini 
	 Tutti a mangiare allo stand gastronomico La Cà di mët

	
Ore 21.00 	 Piazza Vittorio Emanuele II
	 Spettacolo Vintage Party Dj Lorenz + Riki Waikiki



Via Madonna Di Genova, 23/2 
Tel./Fax 0545 992888 
48033 Cotignola (Ra) 

 csauto@gmail.com 

AUTORIZZATO

VENERDì 2 ottobre
Ore 18.00 	 “Art & Craft market” Mercatini dei creativi 
	 per le vie del Centro storico 

Ore 19.00 	 Piazza G. Mazzini 
	 Degusto con gusto 
	 vi aspetta la sua selezione di vini

	 Cortile di Casa Varoli 
	 Apertura di E’ Pastròcc

Ore 19.15	 Piazza G. Mazzini 
	 Tutti a mangiare allo stand gastronomico La Cà di mët

Ore 21.00 	 Piazza Vittorio Emanuele II
	 Spettacolo Birichina Band



SABATO 3 ottobre
Ore 10.30 	 Biblioteca L. Varoli, Corso Sforza, 24
	 Chicchi di storie, letture per bimbi dai 3 anni 

POMERIGGIO IN ALLEGRIA 
Ore 15.30-18 Piazza Vittorio Emanuele II e Corso Sforza
	 MERCATINO DEI BAMBINI
	 GIOCHI 
	 ANIMAZIONE
	 LABORATORI CREATIVI PER BAMBINI 

Ore 16.00 – 17.30 Scuola Arti e Mestieri, Via Cairoli n. 6
	 Laboratorio di pittura La vite e l’uva, la volpe non si sa 
	 Laboratorio gratuito dai 6 anni 
	 ad iscrizione obbligatoria: posteselvatica@gmail.com

Dalle ore 16.00 Casa Varoli, via Cairoli 5
	 All’interno della rassegna “In corte con l’autore” 
	 e in collaborazione con Associazione Pro Loco 
	 e Primola
	 Presentazione del volume Almanacco Cotignolese. 
	 Un secolo e mezzo in 365 giorni (Tempo al Libro, 2026) 	
	 di Giordano Dalmonte, in dialogo con Mario Baldini

Ore 17.00 	 “Art & Craft market” Mercatini dei creativi 
	 per le vie del Centro storico

Ore 18.00 – Palazzo Sforza
	 Inaugurazione della mostra Locandiera
	 ideata da MAGMA APS 
	 a cura di Gioele Melandri 
	 direzione artistica Alex Montanaro
	 ingresso libero
	 dal 3 ottobre - 15 novembre 2026

	 Orari di apertura: venerdì 16.30-18.30
	 sabato, domenica e festivi 10-12 e 15.30-18.30
	 Aperture straordinarie festa del vino:
	 sab 3 ottobre: 18.00-22.30
	 dom 4 ottobre: 10-12/15.30-20.00 

Ore 19.00 	 Cortile di Casa Varoli
	 Apertura di E’ Pastròcc 

 	 Piazza G. Mazzini 
	 Degusto con gusto 
	 vi aspetta con la la sua selezione di vini.

Ore 19.15 	 Piazza G. Mazzini 
	 Tutti a mangiare allo stand gastronomico La Cà di mët

Ore 21.00 	 Piazza Vittorio Emanuele II 
	 Spettacolo MOKA CLUB

La Pro Loco di Cotignola 
partecipa al PROGETTO SCUOLE 
del Comitato Feste & Sagre.



Ore 14.45 	 Partenza dei carri agricoli 
	 accompagnati dalle fruste romagnole
	 a seguire pigiatura a piedi nudi come una volta.

Ore 15.45 	 Consegna della medaglia Pro Loco 
	 ad un nostro Concittadino.

Ore 16.00 Piazza Vittorio Emanuele II 
	  spettacolo con l’orchestra La Storia di Romagna

Ore 18.00	 Chiesa del Pio Suffragio
	 Concerto In Canto Di Vino – quinta edizione
	 Coro Alea di Cotignola e Coro H. Dunant di Lugo
	 Direttore: Alba Tasselli
	 Degusto con gusto 
	 vi aspetta con la sua selezione di vini.

Ore 18.15	 Piazza G. Mazzini
	 Tutti a mangiare allo stand gastronomico La Cà di mët

DOMENICA 4 ottobre
Ore 10.30 	 Collegiata Santo Stefano 
	 Festa della Madonna del Rosario
	 Processione per le vie del centro storico, 
	 a seguire Santa Messa

Ore 12.00-20.00 Cortile di Casa Varoli
	 Apertura di E’ Pastròcc

Ritrovo presso “E’ Pastròcc” (Cortile di Casa Varoli)
Ore 11.00 	 Corso di Yoga con Miss Peacock
	 AIROCS Corsa a stazioni non competitiva  
	 In collaborazione con Pesistica RMG Cotignola
Ore 12.00 	 Al brunch t’stè be – il brunch che non ti aspetti

	 Info e costi:
	 cell. 3485673841 (Giulia, solo whatsapp)
	 Email: marketartigianato@gmail.com

Ore 12.15 Piazza G. Mazzini
	 Tutti a mangiare allo stand gastronomico La Cà di mët

Dalle ore 14-18 Corso Sforza
	 Mercatino dei bambini con giochi e animazione

Ore 14.00 	 “Art & Craft market” Mercatini dei creativi 
	 per le vie del Centro storico 

Ore 14.30 Cortile di Casa Varoli 
	 Pomeriggio in allegria con i Malardot 
	 con i loro canti e balli da osteria che allieteranno 
	 gli avventori de E’ Pastròcc. 



1  Lo Stand gastronomico della Proloco di Cotignola 
La Cà di mët vi accoglierà con la tradizione romagnola, 
per gustare le prelibatezze che le azdore hanno preparato per voi 

2  Degusto con gusto 
3  E Pastròcc è a casa Varoli venerdì, sabato e domenica 

con un’ampia selezione di vini, Gin e miscelati 
4  La Torre Viola venerdì e sabato sera, domenica mattina dalle 9 alle 13

Musica dal vivo, djset, food & Drink a cura di Cotignola Invita 
5  Circolo ANSPI “A. Manzoni”
6  Erboristeria Artemisia degustazione di grappe alle erbe
7  Caffè Sport 
8  Giogiocaffè
9  La Galleria Pizzasporto
10  Gelateria L’angolo del goloso 
11  Caffè dell’angolo 
12  Il Piacere del Gusto rosticceria menù di pesce e romagnolo
13  Circolo Campagnolo 
14  E furnér & Pasticceria Rêve

  Servizi igienici
 Parcheggio: nei giorni della Sagra sarà consentito parcheggiare 
in via Dante Alighieri di fronte alle scuole

L’organizzazione declina ogni responsabilità per danni a persone o cose 
prima, dopo e durante tutta la manifestazione in programma.

mappa

11 12

1314

8

10

2

18
19

20

21

22  
1

3
5

4

7
15

16

17

9

15  Locandiera Palazzo Sforza, dal 03/10 al 15/11/2026
Inaugurazione sabato 3 ottobre ore 18
Ideata da MAGMA APS a cura di Gioele Melandri, 
direzione artistica Alex Montanaro
Aperture: venerdì 16.30-18.30, sabato, domenica e festivi 10-12 e 15.30-18.30
Aperture straordinarie durante la Sagra: 
sab 3 ottobre: 18.00-22.30, dom 4 ottobre: 10-12/15.30-20.00.

16  Uncinetto lab Bar Sport, sabato 3 e domenica 4 dalle 16 alle 18.30
per realizzare un piccolo manufatto, tutto il materiale verrà fornito al momento. 
A cura delle Donne Creattive
Info 3471058057 Emiliana 3202333205 Maria Domenica

17  Art & Craft market” Mercatini dei creativi per le vie del Centro storico 
Venerdì ore 18, sabato ore 17, domenica ore 14

18  Portici della Collegiata Santo Stefano dall’1 al 4 ottobre
Pesca di beneficenza Il ricavato andrà a favore delle opere parrocchiali. 
Giovedì e venerdì 20-23, sabato 15.30-23, domenica 9.30-22
Uno sguardo che abita Ingresso Corso Sforza 64
È possibile sfogliare i cinque album del progetto, vincitore del Bando Strategia 
Fotografia 2025, promosso dalla Direzione Generale Creatività Contemporanea, 
con le fotografie di Marco Zanella, a cura di Veronica Daltri
Giovedì, venerdì e sabato ore 20-23, domenica ore 14-23

19  Mercatino dei bambini Corso Sforza Sabato ore 16, domenica ore 14
20  Caritas Domenica 4 ottobre dalle 10 alle 22, via Roma Ex Cinema Modernissimo
21  Luna Park dall’1 al 4 ottobre, Piazzale Savorani
22  Laboratorio aperto di Eleonora Dalmonte sabato 3 e domenica 4 ottobre

Ceramiche in giardino, fra una fetta di crostata e un bicchiere di vino.
Sabato 3 dalle 15 alle 23, domenica 4 dalle 15 alle 22
Via Borgo 1 (dalla Piazza 7 minuti a piedi) Per info: 340 3492542
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La Cà di mët – Il menù
64° Sagra del vino tipico romagnolo

Primi piatti

• Cappelletti fatti da noi 

al ragù di carne

• Orecchioni verdi fatti da noi 

burro e salvia

• Garganelli del giovane Muzio

(alla zingara)

• Tris di minestre (cappelletti,         

orecchioni, garganelli)

• Curzul con lo scalogno

• Polenta al ragù
………………………………………………

Secondi

• Salsiccia

• Stufato di pecora con patate

• Cosciotto di castrato

• Cosce di pollo
………………………………………………

Contorni

• Patatine fritte

• Verdure gratinate

Taglieri
• Tagliere misto di affettati 

con pizza fritta e formaggi
• Tagliere vegetariano
………………………………………………

Piadine
• Piadina 
• Piadina con salame
• Piadina prosciutto
• Piadina salsiccia e cipolla
………………………………………………

Pizza fritta
• Pizza fritta
• Pizza fritta con salame
• Pizza fritta con prosciutto
• Pizza fritta con salsiccia 

e cipolla
………………………………………………

Dolci
• Ciambella 
• Sabadoni
• Sugali 
• Tiramisù 
• Torta della nonna

Giovedì, Venerdì e Sabato aperto dalle ore 19.15
Domenica aperto ore 12.15 e ore 18.15 

TUTTI I GIORNI ANCHE DA ASPORTO (apertura 30’ prima)


